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sem kell tartani, mert egy rendelet értelmében 
a Naschmarkt éttermei, büféi késő estig nyitva 
tarthatnak.
S akit valamiféle gyűjtőszenvedéllyel áldott (vagy 
vert) meg a sors, Közép-Európa talán legnagyobb 
bolhapiacán válogathat a húr nélküli teniszütők, 
porcelánfejű babák és százéves gramofonleme-
zek között.

Marché Central (Ajaccio) –  
Korzika
Kedélyes, hangos, tülekedős kirakodóvásár, ame-
lyet minden turista megtalál a korzikai fővárosban. 
Hétvégeken akkora a tömeg, hogy helyi emberfia, 
ha keddtől péntekig nem szerezte be a család be-
tevőjét zöldségből, gyümölcsből, már hajnalban 
igyekszik letudni a piacolást, maga mögött hagyva 
a César Campinhi téren a „jóárasított” táskákra, 
cipőkre, ruhákra, bizsukra, ómama csecsebecséi
re bukó külhoniakat. A kofák, kézműves termelők 
azért csöppet sem pánikolnak, mert tudják, a leg-
cicomásabb, legautentikusabb szuvenír sem űzi 
el a népek éhségét. Hajtódnak-sodródnak szépen 
a sajtosok, mézesek, lekvárcsinálók, kekszsütők, 
bort, sonkát, felvágottat, pástétomot kínálók-kós-
toltatók elé. Mindenki jól jár! Csak egy falat itt, 
egy másik ott, telik a bendő, telnek a kosarak, 
nájlonszatyrok, fogy az áru. Óh, alig veszünk va-
lamit. Csak egy palack jóféle korzikai bort, egy 

doboz ánizsos kekszet, 
csinos, hasas üvegecs-
kékben gesztenyés mé-
zet, lilahagyma- meg 
fügelekvárt. Jaj, és a 
sajtok! Legalább ab-
ból a töppedt szőlőbe 
hempergetett érettből, 
meg a kemény héjú, 
hegyi pásztorsajtból 
vigyünk egy szeletet!

Campo dei Fiori – Róma
Rómában igazán nem nehéz hiteles díszleteket 
keresgélni a piacoláshoz. A történelem maga az 
élő város, és ahány negyed, ahány tér és kert, 
annyi kis „falu”.  A Pairone negyed ékköve a Piazza 
del Campo dei Fiori. Bár egykor itt tényleg virág-
mező terült el (no meg e helyt cseréltek gazdát a 
lovak), a virágpiac egészen 1869-ig a szomszédos 
Piazza Navonán illatozott. Talán azért, mert gyá-
szos emlékeket, nehéz titkokat őrzött. Eretnekeket 
küldtek innen az örök vadászmezőkre az inkvi-
zítorok. 1600. február 17-én itt gyújtották meg a 
máglyát Giordano Bruno alatt. A tér közepén 1889 
óta áll a filozófus szobra, ám körötte nyoma sincs 
rosszkedvnek, búnak-bánatnak. A hálátlan utókor 
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Budapest egyik legrégebbi vásárcsarnokának megnyitó ünnepségét 
1897. február 15-én tartották. Az impozáns Fővám téri épületen a kor 
leghíresebb iparosai dolgoztak kivitelezőként, a színes épületkerá-
mia-elemek pedig Zsolnay Vilmos gyárából valók, és a homlokzatot is 
Zsolnay-pirogránit díszíti. A Központi Vásárcsarnok műemléki látványos-
ság és turistaattrakció, de sok budapesti számára mindmáig megma-
radt a napi bevásárlás helyszínének. A pinceszinten savanyúságos 
standok sorakoznak, majd jönnek a vadakat és halakat árusító üzletek, 
ahova különösen kedden érdemes lenézni, mert akkor érkezik friss 
tengeri halszállítmány.
A földszintet a húsosok és a zöldség-gyümölcs árusok uralják, a főbe-
járathoz legközelebbi standokon pedig pékárukat, süteményeket, tejet, 
tejtermékeket, sajtokat árusítanak. Jellemzően itt vertek tanyát azok a 
kereskedők is, akik a turistákra szakosodtak, és egy gyékényen árulják 
a fokhagyma- és pirospaprika-füzéreket a fűszerpaprikával, libamájkon-
zervvel, kisüsti pálinkával, matyó babával és turistatérképpel.
A csarnok hátsó, félkör alakú épületrésze az őstermelőké: háztáji tejet, 
tejterméket árusítanak itt, és jellemzően különféle gombákat.
A karzaton (az ajándékárusok tömegén túl) a Fakanál nevű önkiszol-
gáló étterem működik, ami szemmel láthatóan a turistákból él (nem is 
rosszul). Idehordják hivatalosék is a díszpiacolás után magyarost etetni 
a különböző delegációkat. A Duna felőli karzaton tanyát vert kolbász-, 
hús-, hal- és lángossütödék kuncsaftjai már jórészt honfitársaink: a 
szomszédos egyetem diákjai, környékbeli dolgozók, vagy azok, akik 
megéheztek és megszomjaztak a heti nagybevásárlásban.

Központi Vásárcsarnok – Budapest

Mercat de la Boqueria –  
Barcelona
A katalánok imádnak piacolni. Határtól határig, 
hegyvidékre föl, tengerpartra le, nincs az a tele-
pülés, ahol a bevásárlóközpontokat, szupermar-
keteket, delikáteszeket ne körözné le a heti piac. 
Barcelona kellős közepén, a Placa de Catalunyától 
a kikötőig húzódó Ramblas derekán viszont reg-
geltől estig mindennap piac van. A reggeltől estig 
ugyan itt másféle időszámítás szerint működik. 
Senki sem gondolja, hogy délelőtt 9 vagy 10 előtt 
feltétlenül be kell vásárolnia, netán délután 2 és 4 
között szieszta helyett tülekedne, viszont elvárja, 
hogy este 8-kor még beszerezhesse a tapasolni 

valóját. Forog itt idegen épp elég, kezében úti-
könyvvel, amiben írva vagyon, hogy a katalán 
konyha emblematikus helyszínén jár, ahol mar y 
muntana, azaz a tenger és szárazföld találkozik. 
Innen és itt kerül minden földi jó az asztalokra. 
Felesleges lenne elkezdeni felsorolni, hányféle 
gyümölcs, zöldség, gabonaféle, hús, hal, rák, 
olaj, sajt és bármi található a többhajós, fedett 
csarnok hosszú utcáin. 
Nem véletlenül járnak ide a csillagos séffejedelmek 
és tanítványaik, élükön a mágussal, Ferran Adriával 
vagy a nagy Santi Santamariával. És lám, lám, a 
molekuláris konyha, az atomújkor konyhatechno-
lógus professzorai nem is annyira vásárolnak, mint 
inkább esznek itt. Szemrebbenés nélkül bekönyö-
kölve a bodegák pléholtáraira, viaszosvászonnal 
takart pultjaira. A tányérjukon bébitintahal babbal, 
kagyló, tőkehal fehér mártással, csirke és garnéla 
jó fokhagymásan, csípősen, uram bocsá’ véres 
hurka borsóval vagy bárányvese balzsamecetes 
hagymával. A klasszikus katalán fogások legjobb 
lelőhelye a csarnokban a Pinotxo, a tengeri her-
kentyűkben legjelesebb a Kiosko Universal meg a 
Petit, semmilyen tekintetben sem elhanyagolható 
a Boqueria és a Centrál, vegetáriánusok pedig 
örökre visszavágynak majd az Organicba. Mint 
ahogy mindenki a la Boqueriába!

 nGyimesi Zsuzsa – Vétek György

Göncösök, 
szuveníresek
A göncösök, szuve-

níresek a Campo dei 
Fiorin is létjogosultak, 

és ők bizony még a 
legnagyobb hőség-

ben is kitartanak kora 
délutánig, hogy azután 
belőlük is vendég vál-
jon valamelyik, a teret 

szegélyező trattoriában 
vagy kávézóban. 

idehord mindent, mi szem-szájnak ingere. Kivéve 
a virágokat! Mivel a név kötelez, egy-két árusnál 
ugyan találunk mutatóban, viszont reggeltől délig a 
gyümölcs- és zöldségözön, a frissen fogott halak, 
a mindenféle tengeri herkentyűk és a csodálatosan 
illatozó fűszerkeverékek nem engednek vásárlás 
nélkül továbbmenni.  Késő délután viszont még a 
japán turistáknak sem lehet bemagyarázni, hogy 
pár órával elébb itt még Róma egyik leglüktetőbb 
piaca terpeszkedett. Ők még azt is nehezen hiszik 
el, hogy igenis akad egy tér templom nélkül, mert 
a Campo dei Fiorin hiába keresik az objektívvel 
istenházát. Viszont a közeli Farnese-palotában 
fohászkodott Tosca – hiába.


